Brithwurst > Bratwurst roh

SCHWEINSBRATWURST

Ausgangsmaterial
67.000 kg Schweinswurstfleisch Sl
28.000 kg Schweinebauchabschnitte S IV
5.000 kg Wasser
100.000 kg Gesamtmasse

Gewlrze und Zutaten pro Kilogramm

18 g Speisesalz jodiert
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Arbeitsanleitung
1. Das gewolfte Material mit Wasser, Salz und Gewlirz gut vermengen bis eine ,bindige Masse" entsteht.

2. Das Brat in die vorbereiteten Darme flllen.
3. Evtl. kochen auf Kerntemperatur 72 °C.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



