Bruhwurst > Bratwurst roh

WILDBRATWURST GROB

Ausgangsmaterial

35.000 kg Wildfleisch (Reh / Schwein / Hirsch)
40.000 kg Schweinebauch Fett
15.000 kg Fein Brat

100.000 kg Gesamtmasse

Gewiirze und Zutaten pro Kilogramm

20 g Speisesalz
5 g Schweinsbratwurst GEWUIZ OA ..o it e e e e Art.-Nr. F134
2 g PACOFOS ...t e s Art.-Nr. 2375

Arbeitsanleitung

Schweinebauch angefroren auf gewlinschte Kérnung wolfen.

Vorbehandeltes Wildfleisch und gewolften Schweinebauch in den Kutter geben.
Trockenstoffe homogen einmischen (Bei Bedarf kann 5 % Eis hinzugefuigt werden).
Am Schluss Feinbrat hinzufligen und homogen einarbeiten.

Die gesamte Masse auf gewiinschte Kérnung schneiden.

S T o

Masse in Kal 22 Naturdarm abfiillen und weiterbehandeln wie gewohnt.

Bemerkung: Es handelt sich hierbei nur um einen Vorschlag, der nur eine Anregung darstellen soll.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



