Brihwurst > Bratwurst, weiss

KALBSBRATWURST CLEAN

Ausgangsmaterial
34.000 kg Kalbfleisch KlI
8.000 kg Kalbskopfblock
12.000 kg Schweinefleisch S 1l
26.000 kg Halsspeck
20.000 kg Wasser / Eis
100.000 kg Gesamtmasse

Gewlirze und Zutaten pro Kilogramm

18g Speisesalz
20 g  PacOCUt BratWUIST AF ........eiiiieiiieiiiie e e e s e e e e e e Art.-Nr. 18406
69 KalbshratWurst GEWUIZ OG .........ccuiiiiiiiieeeiiiie e etiee e riee e sttt e et ee e s e e snneeeeataeeeenns Art.-Nr. 1406

Arbeitsanleitung

1. Nach der Ublichen Methode ein bindiges Bréat kuttern.
2. In Darme fillen und wie gewohnt weiter verarbeiten.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



