Charcuterie échaudée > Sauisse a rétir, blanche

SAUCISSE DE VEAU CLEAN

Ingrédients de départ
34.000 kg Viande de veau K Il
8.000 kg Téte-de-veau
12.000 kg Viande de porc S Il
26.000 kg Lard de cou
20.000 kg Eau et glace
100.000 kg Masse totale

Epices et ingrédients par kilogramme
18 g Sel de cuisine

20 g  PACOCUL SAUCISSE @ FOLIM .. ..ieiuiieiiieiitee ittt ettt ettt e et e e sbe e e sbneesaee e n°® d'art. 18406
69 EPICES SAUCISSE U8 VEAU SA .....ooiiiiieiiiiiee et ettt ettt e et e e s st e e snseae s nnneeeeas n°® d’'art. 1406

Instructions
1. Blitzer la masse comme d’habitude.

2. Pousser la masse dans les boyaux.

La recette répond aux standards techniques actuels. La vérification de la conformité a la m
législation alimentaire actuelle incombe a I'utilisateur de la recette.



