Brihwurst > Bratwurst, weiss

RINDSBRATWURST

Ausgangsmaterial

55.000 kg Rindswurstfleisch R 11
35.000 kg Rindswurstfleisch R 11I
10.000 kg Wasser

100.000 kg Gesamtmasse

Gewlrze und Zutaten pro Kilogramm

18g Speisesalz
16 g  Mischung Mexican Griller DEIICE .........oceiiuiiiiiiiiie et Art.-Nr. F990
PRSI B o= ToTo) (o PRSP UPPT Art.-Nr. 2375

Hilfsmaterial
Darme: Schweinedarme Kal. 26/28

Arbeitsanleitung
1. Das Rindswurstfleisch R 1l durch die 3 mm-Scheibe wolfen.

Das gewolfte Fleisch mit dem Rindswurstfleisch R Il mischen und durch die 5 mm-Scheibe wolfen.

Das gewolfte Fleisch, das Wasser, das Salz, Pacofos und die Gewdrze in einem Mischer 12 Minuten bindig mischen.
In die gewlinschten Darme fillen.

Bei 75 °C Umgebungstemperatur auf 72 °C Kerntemperatur briihen.

I

Danach im Eiswasser rasch abkiihlen.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



