Brihwurst > Bratwurst, weiss

SCHWEINSBRATWURST CLEAN

Ausgangsmaterial

58.000 kg Schweinswurstfleisch Sl
25.000 kg Schweinebrust S IV
7.000 kg Wasser
10.000 kg Gemuse (Peperoni, Karotten, usw.)
100.000 kg Gesamtmasse

Gewlrze und Zutaten pro Kilogramm

18g Meersalz
16 g MeXiCan Grller DEIICE .....uviiiiieiiiiiiei et e s e e e e s et e eaaeeaan Art.-Nr. F990

Hilfsmaterial
Darme: Schweinedarme Kal. 26/28

Arbeitsanleitung
Das Schweinswurstfleisch durch die 3 mm-Scheibe wolfen.

Das gewolfte Fleisch mit dem Schweinebrustfleisch mischen und durch die 5 mm-Scheibe wolfen.
Das gewolfte Fleisch, Wasser, Salz und Gewdrze in einem Mischer 15 min bindig mischen.

Das Gemise beigeben und weitere 3 min mischen.

In die gewlinschten Darme fillen.

Bei 75 °C Umgebungstemperatur auf 72 °C Kerntemperatur briihen.

N o g s~ D

Danach im Eiswasser rasch abkiihlen.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



