Rohwurst > Rohwurst schnittfest

SALSIZ

Ausgangsmaterial

40.000 kg Schweinewurstfleisch S 1l

30.000 kg Ruckenspeck

30.000 kg Rinderwurstfleisch R 1l, 3 mm
100.000 kg Gesamtmasse

Gewlirze und Zutaten pro Kilogramm

259 Nitritpdkelsalz
119 SAISIZ KOMDI ettt Art.-Nr. 7706
5g Rotwein, Merlot

Arbeitsanleitung
1. Rindfleisch auf 3 mm Kérnung wolfen.

Das gewolfte Rindfleisch mit Schweinefleisch und Riickenspeck mischen und auf 6 mm wolfen.
Das gewolfte Material gut mit Salz, Gewirzen und Rotwein mischen.

Fillen in Schweinsdérme 32/34.

Kompakt in Wurstpresse einfillen.

Reifen wie eine luftgetrocknete Wurst.
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Produkt kann auch kalt gerduchert werden.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



