Kochpokelwaren > Kochpokelwaren gekocht

BURGUNDERSCHINKEN 20%

Ausgangsmaterial

Schweineschinken

Lakezusammensetzung fur 20 % Einspritzung

46.000 kg
16.000 kg
8.000 kg
10.000 kg
20.000 kg
100.000 kg

Wasser

Rotwein

Viandasol PA 20 fIUSSIQ «..ouveeeeiiiiee ettt ettt et e et Art.-Nr. 1927
Nitritpokelsalz

Eis

Gesamtmasse

Arbeitsanleitung
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Wasser und Rotwein in einem Behalter vorlegen und Viandasol PA 20 flussig einriihren.
Nitritpokelsalz rickstandslos auflésen.

Die Lake nun mit dem Eis kihlen, ideale Laketemperatur ca. 2—4 °C.

Die Fleischstiicke in zwei Durchgangen injektieren.

Im Tumbler nach Herstellerangaben tumbeln.

Einformen und im Delta-T verfahren kochen bis Kerntemperatur 72 °C.

Ausklhlen, ausformen und eventuell nachrauchern.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



