Rohpokelwaren > Rohpokelwaren gerduchert

BEINSCHINKEN

Ausgangsmaterial
Beinschinken

Gewlirze und Zutaten pro Kilogramm
28 g Nitritpdkelsalz

59 TKTrockensalzung BAUEBINAIT .........ccoiuiieiiiiiieiiieee e e e Art.-Nr. 2520
oder
79  TKTrockensalzung PerfEKL. ... e e s s e e e e e saens Art.-Nr. 1519
STAMETKUITUEN SK 2Lttt ettt e e ettt e e s ante e e s snneeeeataeeeanns Art.-Nr. 2226
Arbeitsanleitung

Das Nitritpdkelsalz, Gewiirze und Starterkulturen mischen.
Beinschinken mit der Salz - Gewurzmischung gut einreiben.
Das gesalzene Produkt in Standen schichten und fur 6 Wochen trocken salzen.
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Pro Woche einmal die Schinken umschichten.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



