Convenience Fleisch Pfanne/Grill > Steak und Stiicke

SCHWENKSTEAKS

Ausgangsmaterial

1.000 kg Schweinehals in Steaks geschnitten
0.100 kg ZWiebeln geSCRNILIEN ......viiiiiii e e e e e s et e e e e e e e e nanraaee s Art.-Nr. 1108

Gewdlrze und Zutaten pro Kilogramm

30 g GrIlEIMIX OG, OA ..ttt e e e et e e e s et e et e e e s ea bt e e e e e e e eanatbaaaaaeeeaas Art.-Nr. G094
P20 I o T LV o | PSPPI Art.-Nr. 6417
Arbeitsanleitung

Den Schweinehals nach eigenem Wunsch portionieren.
Danach die Schweinehalssteaks mit dem Spiessbraten Gewiirz und Wirzél wiirzen.
Die gewirzten Halssteaks in Schalen einschichten und dazwischen die Zwiebelscheiben einstreuen.

PO DdPE

In der Theke prasentieren.

Bemerkung, Variante
Als Beilagen eignen sich Kartoffelprodukte und BBQ Saucen.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



