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RINDER FACKELSPIESS 
Ausgangsmaterial 

10  Stk. Rinderrouladen 10x20cm 
0.800  kg Hackfleisch gemischt 

 

 

Gewürze und Zutaten pro Kilogramm 
15   g Speisesalz 
23   g Bratwurst Rodizio .......................................................................................................... Art.-Nr. 11006 

2   g Vianda Frisch .................................................................................................................. Art.-Nr. 6965 
100  g Pfeffer Marinade Sensia®  ............................................................................................. Art.-Nr. 15510 

  

 

Arbeitsanleitung 
  

1. Das Hackfleisch mit Speisesalz, Vianda Frisch und der Rodizzio Bratwurst gut mischen. 

2. Die geschnittenen Rindfleischscheiben mit der anteiligen Hackmasse belegen und diagonal fest einrollen. 

3. Die beiden Enden zuklappen. 

4. Denn Spiess der Länge nach mittig durchspiessen. 


