Convenience Fleisch Pfanne/Grill > Spiesse

”

SATAY SPIESS

Ausgangsmaterial
1.000 kg Pouletbrustinnenfilets oder diinn geschnittene Pouletbruststreifen

Gewiirze und Zutaten pro Kilogramm

100 g Satay Marinade SENSIa ........cceeiiiuiiiiiiiiee et Art.-Nr. 5197
Hilfsmaterial
Stick TOKYO I BAMDUS ......eeieiiee ettt Art.-Nr. N181
Arbeitsanleitung

1. Pouletbrustinnenfilet oder Pouletbruststreifen mit Marinade vermengen.
2. Die marinierten Pouletbruststiicke auf die Bambusspiesse aufstecken und garrnieren.

Zubereitung
Auf dem Grill bei mittlerer Hitze braten.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



