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CHICKEN TANDOORI

Ausgangsmaterial

1.000 kg Pouletbrust oder Pouletschenkel geschnetzelt
0.200 kg Paprika rot geschnitten
1.200 kg Gesamtmasse

Gewiirze und Zutaten pro Kilogramm

40 g Tandoori Masala OG..........cooueiiiieiee et e e ettt e e e e e e eea e e enees Art.-Nr. F267
80g Naturjoghurt
120g Sauce

Zur geschmacklichen Ergdnzung

Korianderblatter
Ingwer geschnitten

Arbeitsanleitung
1. Naturjoghurt mit Tandoori Masala OG klumpenfrei vermischen.
2. Das Pouletfleisch mit Tandoori Masala Sauce marinieren und ziehen lassen.

3. Die Peperoni unter das Pouletfleisch mischen.

Zubereitung
1. Das Chicken Tandoori scharf anbraten.

2. Gericht kann mit Korianderblattern dekoriert werden.

Bemerkung, Variante
Als Beilage passt Reis oder Naan-Brot.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



