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SCHWEINEFLEISCH RED CURRY

Ausgangsmaterial

1.000 kg Schweinefleisch geschnetzelt oder klein gewirfelt
0.100 kg Paprika rot gewtrfelt

0.300 kg Ananas geschnitten

1.400 kg Gesamtmasse

Gewiirze und Zutaten pro Kilogramm
100 g Red Curry Marinade SENSI8.........cuueiiiiiiiiiie et Art.-Nr. 13117

Zur geschmacklichen Ergdnzung

Thai Basilikum oder Kafirlimetten-Blatter
Kokosnussmilch

Arbeitsanleitung
1. Das Pouletfleisch mit der Red Curry Marinade Sensia marinieren und ziehen lassen.
2. Die vorbereiteten Zutaten dazu mischen und in einer Schale anrichten.
Zubereitung
1. Das Schweinefleisch Red Curry scharf anbraten.
2. Das Gericht kann mit Kokosnussmilch verfeinert werden.

3. Gericht kann mit Thai-Basilikum oder Kafirlimetten-Blattern dekoriert werden.

Bemerkung, Variante
Als Beilage passt Reis oder asiatische Nudeln.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



