
 

    
 
 
 
 
 

 

CEVAPCICI OG 
 

Ausgangsmaterial 
20.000  kg Rindfleisch mager 
70.000  kg Rindfleisch 80/20 
10.000  kg Wasser 

 100.000   kg Gesamtmasse 
 

 

Gewürze und Zutaten pro Kilogramm 
29   g Cevapcici Gewürzmix OG ............................................................................................... Art.-Nr. F438 
10   g Bindung für Fleischzubereitung ....................................................................................... Art.-Nr. 6701 
0.5  g Frischzwiebel flüssig ....................................................................................................... Art.-Nr. 9126 

   
  zur Ergänzung 

1   g Zwiebeln gschnitten 2–5mm ........................................................................................... Art.-Nr. 1106 
 

Arbeitsanleitung 
  

1. Das Rindfleisch mit dem Cevapcici Gewürzmix mischen und anschliessend 3 mm wolfen. 

2. Das gewolfte Fleisch mit dem Wasser und der Bindung f. Fleischzubereitung gut mischen / kneten. 

3. Die Hackmasse über den Füller oder vorhandene Geräte portionieren. 

 


