Convenience Fleisch Pfanne/Grill > Hackfleischprodukte

HAMBURGER VARIATIONEN-
DEKORGEWURZE

Ausgangsmaterial
6.400 kg Rind und / oder Schweinefleisch
1.000 kg Wasser
0.500 kg Rusk medium Granulat (Paniermehl)...........cccuvviiieiiiiiiic e Art.-Nr. 2134
0.500 kg Wasser
8.400 kg Gesamtmasse

Gewdlrze und Zutaten pro Kilogramm
159 Speisesalz

20 ViaNdA FIISCR ...coiiiec e Art.-Nr. 6965
159  DEKOr MEXICAN MiX....iiiiiiiiiieeeiiiiiiit e e ettt e e e e et e e e e e s et e e e e e e s e et aa e e e e e e s sasnrbeeeaeenan Art.-Nr. 3623
oder
159  DeKOrmMiSCRUNG GIUN .....ooiiiiiiiiiiii e Art.-Nr. 6421
oder
159  DEKOrMISCRUNG FOL......eeiiiiiiiie it Art.-Nr. 6420
oder
SR R == oo Y= 14 (o N {1 O PRRPERP Art.-Nr. 8108
Arbeitsanleitung

1. 0.500 kg Paniermehl mit 0.500 kg mischen und 10 min quellen lassen.
2. Vorgewolftes Fleisch Rusk / Wasser-Gemisch, Salz und die entsprechende Wirznote mischen.
3. Masse entsprechend der betriebseigenen Vorgaben formen und portionieren.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



