Convenience Fleisch Pfanne/Grill > Hackfleischprodukte

HYBRID BURGER

Ausgangsmaterial

7.000 kg
1.800 kg

0.600 kg

0.600 kg
10.000 kg

Rind- und / oder Schweinefleisch

Wasser

Paco ErbSenteXtUrat...........couuiiiiiiiieie e Art.-Nr. 20638
GEMUSEDUIGET ..ot e e e s e et e e e e e e anree s Art.-Nr. 22087
Gesamtmasse

Gewiirze und Zutaten pro Kilogramm

159

QUICKDUIGET OG, DA ...ttt e et e e et e e st e e e ente e e e ssteeeesnsteeeaenseeeesnneeenn Art.-Nr. 1735

Arbeitsanleitung
1. Das Paco Erbsentexturat mit der Gemuiseburger Mischung mischen.

. Wasser zugeben und wahrend mind. 2 Stunden quellen lassen.

. Die Gewlrzmischung Quickburger oG, oA einmischen.

2
3. Fleisch mit der eingeweichten Mischung auf 5mm wolfen.
4
5

. Masse entsprechend der betriebseigenen Vorgaben formen und portionieren.

Zubereitung

1. Die Hybrid Burger (TK) in der heissen Pfanne mit etwas Ol langsam von beiden Seiten braten oder auf

dem Girill bei mittlerer Hitze vorsichtig grillieren.

Bemerkung, Variante
Dazu empfehlen wir Burgerbrotchen, Dipsaucen, Salatblatter, Tomatenscheiben, Zwiebelringe, Gurkenscheiben und

Kasescheiben.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



