Convenience Fleisch Pfanne/Grill > Hackfleischprodukte

HAMBURGER VARIATIONEN-
GEWURZMISCHUNG

Ausgangsmaterial
6.400 kg Rind- und / oder Schweinefleisch
1.000 kg Wasser
0.500 kg Rusk medium Granulat (Paniermehl)...........cccveiieeiiiiiii e Art.-Nr. 2134
0.500 kg Wasser
8.400 kg Gesamtmasse

Gewdlrze und Zutaten pro Kilogramm

20 ViaNAa FIISCR ... et e et e e e e e e a e e e e aaee Art.-Nr. 6965
KO o I OA U ¢ VA 1oV 4 41 PSRRI Art.-Nr. 1853
oder
L0 o B XS = W €T ¥ 4 o1 P EURTRS Art.-Nr. 2495
oder
30 g  GYros Kreta GEWUIZIMIX . ...iicuviiiiee e e s iiiiteetee e s esiivee e e e e s s e satbe e e e e e e s s satbaeeeaeesssntbaneeaeeassnnnes Art.-Nr. 7587
oder
KO o I o (0] A €T ¥ 4 1 41 P SERPR Art.-Nr. 8800
Arbeitsanleitung

1. 0.500 kg Rusk mit 0.500 kg mischen und 10 min quellen lassen.
2. Vorgewolftes Fleisch, Rusk/Wasser-Gemisch, Vianda Frisch und die entsprechende Wiirznote mischen.

3. Masse entsprechend der betriebseigenen Vorgaben formen und portionieren.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



