Convenience Fleisch Pfanne/Grill

HACKDONER RIND POULET

Ausgangsmaterial

55.000 kg
90.000 kg
125.000 kg
40.000 kg
10.000 kg
10.000 kg
330.000 kg

Rindfleisch 80/10, 3 mm

Rinderfett, 3 mm

Pouletbrust, 3 mm

Rinderabschnitte, 3 mm
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Arbeitsanleitung

1. Fleisch (max. -3 °C), Wasser, Gewurz und Salz in den Mischer geben und fur ca. 5 Minuten mischen.

Pacollante Hack Spezial, Paco Trans und den Weizenbinder zugeben und fiir ca. 5 Minuten mischen.

2
3. Paniermehl zugeben und ca. 5 Minuten fertig mischen.
4

Die Masse sollte eine Temperatur von -1 bis -2 °C haben, damit geformt werden kann.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



