pacovis
Backofensteak Oktoberfest

Passend zum
Oktoberfest!

Ausgangsmaterial
1500 kg Schweinesteaks (Hals, 3 150 g)
0.200 kg Lauch, dinn geschnitten
0150 kg Creme fraiche / Frischkdse
20  Stk.  Kochspeck, diinne Scheiben

Gewdrze und Zutaten pro Kilogramm
100 g Bier Maricreme Art.-Nr. F453
70 g Rostzwiebeln Art.-Nr. 1160

Arbeitsanleitung
1. Schweinesteaks mit der Bier Maricreme marinieren und in die Backofenschalen einlegen.
2. Speckscheiben, Lauch, Réstzwiebeln, Créeme fraiche oder Frischkase auf die Steaks auflegen.

Zubereitungshinweis
Die Backofensteaks werden im vorgeheizten Backofen bei 160 °C, 15 20 Minuten gebacken.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



