Convenience-Traiteurprodukte > Dip und Saucen, kalt

CHIMICHURRI GRILLSAUCE

Ausgangsmaterial
50g Blattpetersilie
200g Frihlingszwiebeln
50g Chilischote
100g Rotweinessig
80g Olivendl
480g Gesamtmasse

Gewiirze und Zutaten pro Kilogramm

10 g Streuwlrze NAtUrElIE ..........ooi i Art.-Nr. 9372

4g  0Oregano gerebelt ... ..o Art.-Nr. 1133

29  KNODBIAUCK fIUSSIG ...ciueriiiiiiiiee ettt Art.-Nr. 9125
Arbeitsanleitung

1. Blattpetersilie, Frihlingszwiebeln und Chilischote rusten und grob zerkleinern.
2. Mit den restlichen Zutaten und Gewilirzen in einem Gefass mischen und mit dem Stabmixer fein hacken.

3. Vor dem Verzehr ca. 1 bis 2 Stunden ruhen lassen.

Bemerkung
Die Grillsauce passt zu allen gebratenen Fleischsorten und kann auch als kalte Dipsauce serviert werden.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



