Convenience-Traiteurprodukte > Dip und Saucen, kalt

DIP SAUCENVARIANTEN

Ausgangsmaterial Curry Dip
1.000 kg Paco DIPCOMDI CUITY ....uiiiiiiiieiiiiee et e e see ettt et e sttt e et e e e st e e e snte e e e snneeeeannbeeeanns Art.-Nr. 12729
1.000 kg Kochendes Wasser
1.000 kg Apfelmus
0.200 kg Obstessig
0.030 kg Pacovario fin als GeSChMACKSVANANTE ..........coiiiiiiiiiiieiee e Art.-Nr. 8108
3.230 kg Fertiger Curry Dip

Ausgangsmaterial Mango Dip
1.000 kg Paco Dipcombi TOMAENCUITY .......cceiiiiiieaiiiiesiiieeeaiieeessieeee sttt e e staeeesenaeeessnneeeeaneneeeanns Art.-Nr. 12619
1.000 kg Kochendes Wasser
1.000 kg Mango Puree
0.300 kg Tomatenpiree
0.100 kg Balsamico Blance
0.010 KG  ChIlIPUIVET ...ttt et e ettt e st e e s e e e antreeenan Art.-Nr. 6008
3.410 kg Fertiger Mango Dip

Ausgangsmaterial Whisky Dip

1.000 kg Paco DIpCOmMDi BBQ ......ccciiuiiiiiiiieeiiiieeesiieee s siieee e ettt e e sttt e e s eeeantaeeesnnaeee e snneeeeannaeeeaan Art.-Nr. 12551
0.200 kg Whisky nach Geschmack

0.900 kg Kochendes Wasser

0.200 kg Apfelmus

0.020 kg  Vier-Pfeffer MiSCRUNG........c.iiiiiiiiiiei e e e e e e st aeaaee s Art.-Nr. 1970
2.320 kg Fertiger Whisky Dip

Arbeitsanleitung
1. Die jeweiligen Zutaten kraftig miteinander mischen bis alles gut gequollen ist.

2. Danach rasch in Flaschen oder Becher abfiillen und gut abkihlen lassen.
3. Mit der Deklaration etikettieren und in den Verkauf bringen.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



