Convenience-Traiteurprodukte > Dip und Saucen, kalt

SALATSAUCEN

Ausgangsmaterial fur franzésische Sauce
300g Mayonnaise

50g Essig
150g Milch
15 g SHEUMIX SAIAL......ceiiiieiiie ittt e et e e e et e e st e e e snbee e e e tbeeesaneeeeennnees Art.-Nr. F821

Ausgangsmaterial fur italienische Sauce

70g  Senf mittelscharf
180g Rotweinessig
550g Wasser
30g Streumix Salat Art.-Nr. F821
39 XANNAN GUIM ..ot e e st e e e anne e e e Art.-Nr. 8288
200g Rapsoél

Zubereitung
1. Alle Zutaten mit dem Schwingbesen kraftig mischen. Senf, Wasser, Rotweinessig und Xanthan mit dem Stabmixer

homogenisieren.

2. Streumix Salat und am Schluss das Rapsél zugeben.

Bemerkung, Variante
Diese Salatsaucen kdnnen in Flaschen abgefiillt, etikettiert und verkauft werden.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



