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BACKAPFEL MIT
MARZIPANFULLUNG

Ausgangsmaterial

200g Marzipan
100g Rosinen
50g Branntwein
Zimt und Cardamom nach Belieben

Hilfsmaterial
10 Stk Alu-Pasteten-Formli

Arbeitsanleitung

1. Die Rosinen im Brandwein einlegen.

2. Die Zutaten fir die Fillung mit etwas Zimt und Cardamon gut mischen.
3. Die Apfel waschen und das Kerngehause ausstechen.
4.

Mit der Fillung fillen und dann in die Aluschale setzen.

Zubereitung
Die Backapfel in der Aluschale im vorgeheizten Backofen oder Kugelgrill bei 180 °C ca. 30 Minuten backen.

Der Backapfel kann mit einer Kugel Vanilleeis verfeinert werden.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.



