
  

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen 
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prüfen. 

 
 

Softeis 

BIO Softeis Erdbeere 
 

 

 

 

 

 

BIO Softeis  

Basis: ANR 24839 BIO Fruchtbase 

0.300 kg  BIO Fruchtbase (ANR 24839) 

0.740 kg BIO Zucker (ANR 3102) 

1.960 kg Wasser 

1.000 kg Erdbeerpüree 100% 

 

 

4.000 kg BIO Softeis Erdbeere 

 

 

 

 

 

 

 

Arbeitsanleitung (Kaltanwendung) 

1. Zuerst die trockenen Zutaten miteinander vermengen. Anschließend zu den flüssigen Zutaten 

geben und gründlich verrühren. Danach die Mischung gut durchmixen. 

2. Die Softeismischung mindestens 1 Stunde quellen lassen. 

3. Die Mischung in die Softeismaschine füllen und freezen. 

 

 

Zubereitungshinweise 

 Wenn das Softeis zu wenig cremig ist, kann der Wasseranteil um bis zu 0.25 L reduziert werden 

und umgekehrt.  

 

 


