Crema di Parma

Genuss nach

Heissanwendung
Basis: ANR 36978 Base NoLat

8 4950 kg Grundmix weiss
0.450 kg Sahne
0.600 kg Paste Crema di Parma
(ANR 33352.3,5)
6.000 kg Gesamtmasse

Arbeitsanleitung

Grundmix abwagen
Sahne beigeben und gut einmixen
Paste Crema di Parma beigeben und kurz einrihren

Vs W=

Je nach Anwendung und Maglichkeit Schockfrosten

Zubereitungshinweise

Speiseeismix in Freezer/Eismaschine fullen und frieren

v Glace nach Belieben mit Variegato Mandarino (ANR 33341.3)

und Pailleté Feuilletine - Knusper (ANR 34022.2,5) marmorieren

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prufen.



