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FÜR METZGEREIEN



Inspiriert vom Schweizer Metzgerhandwerk haben wir 
die Ärmel hochgekrempelt und intensiv getüftelt, um 
die passenden Produkte für eine noch grössere Ge-
schmacksvielfalt zu entwickeln. Das Ergebnis lässt sich 
sehen – und erst noch schmecken: Marinade, Gewürz-
mischungen, Grillsaucen und Kräuterbutter mit richtig 
viel Power. Und damit alles zusammenpasst und auch 
optisch begeistert, sind die Produkte modern und 
peppig verpackt. 

Vorteile, die überzeugen:
� � Der perfekte Zusatzverkauf an Ihre Kundinnen und 

Kunden
� � Exklusiv in der Metzgerei erhältlich
� � Hergestellt in der Schweiz
� � Unverwechselbar im Geschmack
� � Einheitliches Design für schnelle Wiedererkennung 

bei Ihrer Kundschaft

DER WÜRZIGE ZUSATZVERKAUF
Egal, ob Fisch, Fleisch oder Gemüse: Mit dem «Butcher Flavour»-Sortiment bringen Sie den richtigen Geschmack 
in die Küche Ihrer Kundinnen und Kunden. Machen Sie sich mit den «Butcher Flavour»-Produkten einzigartig, 
denn es gibt sie nicht beim Grossverteiler, sondern exklusiv in der Metzgerei.

MARINADE
�  Mit Schweizer Rapsfett
�  Ohne Allergene und Glutamat

BARBECUE
Art-Nr. 23050.1K9 

Deftige, leicht rauchige Barbecue-Marinade mit Butter-, 
Paprika- und Kräuternote.

ANDALOUSE
Art-Nr. 23074.1K9 

Cremige, leicht scharfe Grillsauce mit Tomaten, Chili  
und Senf.

CHEESY BAC’N
Art-Nr. 26956.1K9  

Herzhafte Grillsauce mit Käse und Speckgeschmack. 
Gekühlt lagern.

SAUCEN
� � Mit Schweizer Rapsöl
� � Authentischer Geschmack

EXKLUSIV  
FÜR METZGEREIEN 
Begeistern Sie Ihre Kundschaft mit ex-

klusiven Produkten und einem intensiven 
Geschmackserlebnis. Somit bieten Sie 

Ihren Kunden weitere Gründe, bei Ihnen 
einzukaufen.



KRÄUTERSCHAUM
�  Mit Schweizer Butter und Rapsfett
�  Ohne Glutamat oder Zusatzstoffe
�  Ohne Palmfett

FLEISCH
Art-Nr. F160.1K8 

Würzung mit Schweizer Alpensalz, 
weissem Pfeffer und Thymian. Harmoniert  
hervorragend mit Grilladen und Fleischgerichten. POULET

Art-Nr. F133.1K8 

Würzung mit Schweizer Alpensalz, Paprika und Rosmarin. 
Die feine Würze für Geflügel.

GEMÜSE
Art-Nr. 7159.1K8 

Würzung mit Schweizer Alpensalz, Lauch und Zwiebeln. 
Ideal für Grillgemüse und Gemüsegerichte.

FISCH
Art-Nr. F132.1K8 

Würzung mit Schweizer Alpensalz, Zitrone und Dill.  
Passt exzellent zu Fisch und Meeresfrüchten.

KARTOFFEL
Art-Nr. 19901.1K8 

Würzung mit Schweizer Alpensalz, Paprika und Zwiebeln. 
Perfekt in Kombination mit Pommes Frites und anderen 
Kartoffelgerichten.

BBQ CHILI
24419.1R10G6 (6 x 10 g Rosette) 
24419.1R10G30 (30 x 10 g Rosette) 
24419.1D70G (Becher à 70 gr)

Fruchtig-pikant mit leicht rauchiger Note.

CAFÉ DE PARIS
24418.1R10G6 (6 x 10 g Rosette) 
24418.1R10G30 (30 x 10 g Rosette) 
24418.1D70G (Becher à 70 gr) 
24418.1D450G (Dose à 450 gr)

Der Klassiker, hergestellt nach hauseigenem Rezept.

KRÄUTERGARTEN
24417.1R10G6 (6 x 10 g Rosette) 
24417.1R10G30 (30 x 10 g Rosette) 
24417.1D70G (Becher à 70 gr) 
24417.1D450G (Dose à 450 gr)

Mit aromatischen Kräutern und Schnittlauch.

Erhältlich in 
ausgewählten 

Metzger- 
Centern

WÜRZMISCHUNGEN
� � Mit Schweizer Alpensalz
� � Ohne Allergene und Glutamat



MASSGESCHNEIDERT  
NACH KUNDENWUNSCH 
Wir entwickeln, produzieren und verpacken  
auch Ihre ganz individuellen Hausrezepturen. 
Kontaktieren Sie uns. Wir beraten Sie gerne.
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Pacovis AG

Grabenmattenstrasse 19

CH-5608 Stetten

t	 +41 56 485 93 93

f	 +41 56 485 93 00

verkauf@pacovis.ch

pacovis.ch


