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Happy to Serve.



Pacovis kann auch «siiss»

Seit 1935 stehen wir fiir Qualitdt, Innovation und Know-how in der Lebensmittelbranche
und Gastronomie. Neu gehdéren dazu auch unsere eigens hergestellten Mischungen fur
Speiseeis. Fur Sie entwickeln und produzieren wir lhre individuelle Eigenmischung sowie
ein abwechslungsreiches Standardsortiment, das lhre Produktion von leckerem Gelati

deutlich vereinfacht.

Eigenmischung oder Standardsortiment?
Sie haben die Wahl!

In unserem Werk kénnen wir neu untenstehende
Mischungen fir Sie herstellen. Sie kénnen aus
unserem Standardsortiment wahlen oder wir ent-
wickeln Ihr individuelles Produkt nach lhren Win-

I

~ Standardsortiment mit Eigen-
entwicklungen in gewohnter
Pacovis-Qualitat

v Eigenmischungen individualisiert
nach Kundenwunsch

schen.

+ Milcheisbasen

« Fruchteisbasen

v Soft-Eis-Basen

v Frozen-Joghurt-Basen
v Bio-Mischungen*

*zertifiziert nach:
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Unser Standardsortiment %

finden Sie hier im .
aktuellen Eis-Katalog: E'.

Profitieren Sie von unseren Vorteilen

« Ihr Mehrwert: Beratung durch Fachspezialisten
bei Ihnen vor Ort

« Pacovis orientiert sich konsequent an den
Bedurfnissen der Kunden und des Marktes

v Wir sind Bio-zertifiziert und verwenden nach
Verfligbarkeit regionale Rohstoffe

« Kurzere Lieferzeiten und konstant hohe Qualitat
dank Pacovis-Produktion

« Fullmengen nach Kundenwunsch

« Personliche Base nach Ihren Wiinschen ab 200 kg

v Zeitersparnis: effizientere Speiseeisherstellung -
abwiegen von Einzelkomponenten entfallt

« Flexible Rezepturanpassungen

+ Weniger Anbruch von Rohstoffen

Individuelle Base
nach Kundenwunsch:
ab 200 kg
Standardsortiment:
ab 1 kg-Beutel

v Fremdkontamination durch angebrochene Rohstoffe

kann verringert werden: verbesserte Hygiene
v Mehr Lagerplatz, Reduktion der Lagerkosten:

keine Lagerhaltung verschiedener Rohstoffe
v Zutatenlisten und Nahrwertberechnungen




Umfangreiche Auswahl an Eis-Rohstoffen
und -Zubehdr

Nebst der Eigenproduktion bieten wir ein Rund-
umangebot an Produkten, die bei der Eisherstellung
nicht fehlen durfen.

cflurraLE

v Pasten

v Variegato

v Fruchtpureés

v Dekormaterialien
v Eiswaffeln / Eistiten
v Rundwaffeln

v

naturesse-Verpackungen wie zum Beispiel
Becher und Besteck sowie auch Servietten aus
nachwachsenden Rohstoffen

Das Hygieneangebot der Pacovis

Hygiene ist das Aund O in der Lebensmittelbranche
und Gastronomie.

Zu unserem Servicepaket gehéren:

v Komplettes Sortiment an Hygiene-, Reinigung-
und Arbeitsschutzprodukte

Individuelle Beratung bei Ihnen vor Ort
Bemusterungen und Tests

Montage
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Fixfertige auf Sie abgestimmte Hygienepldne
und Schutzkonzepte

N

Schulungen
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Unser Vollsortiment fiir das Speiseeis-Gewerbe

Bei uns finden Sie fertige Zutaten sowie auch Einzelkomponenten fur die Speiseeisproduk-
tion, bedruckbare Verpackungen, Hygiene- und Reinigungsprodukte und vieles mehr. Also : T
alles, was Sie fur Produktion und Verkauf von Ihrem leckeren Speiseeis benotigen. Weiter S
sind wir auch Ihr Spezialist fir Warm- und Kaltherstellung von Cremen, Uberzugsmassen,
Mousses, Flan, Pudding und vielem mehr. Fordern Sie uns heraus und lassen Sie sich von

unseren Technologen individuell beraten.
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