
Aussi bon que du fait maison!

Votre spécialiste des sauces  
pour les petites quantités 
Nous sommes le spécialiste dédié à la satisfaction de 

vos souhaits. Et vous pouvez maintenant en profiter 

encore plus. En effet, grâce à nos nouvelles lignes de 

production, nous pouvons réchauffer les sauces très ra-

pidement, de façon directe et indirecte, et les refroidir 

tout aussi rapidement et tout en douceur. Le résultat: 

une qualité de produit exceptionnelle avec une durée 

de conservation adéquate. Même si vous n’avez besoin 

que de 120 kg de sauce, nous sommes là pour vous.

Nous sommes prêts à relever 
vos défis 
Quelle que soit la solution de prêt-à-consommer 

souhaitée: dressings, sauces BBQ, dips, ketchup ou 

mayonnaise, vous trouverez chez nous le produit 

qui vous convient. Dans la mesure du possible, nous 

vous fournissons des produits sans graisse de palme, 

en qualité Bourgeon Bio ou Suisse Garantie. Notre 

équipe chargée du développement de produits prêts 

à consommer est à votre disposition pour relever vos 

défis.

MAYONNAISE

   Conservable sans réfrigération
   Fabriqué avec du jaune d’œuf 

suisse issu d’élevage en plein air
   Durée minimale de conservation 

à la livraison: 60 jours
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Désignation Contenu Condition-
nement

No d’art. Ingrédients Allergènes et 
numéros E soumis 
à déclaration

Prix en CHF 
par kg

Commande

Sauce

Mayonnaise
Avec jaune d’œuf suisse (plein air).
Conservable sans réfrigération.

10 Kg Seau 17919.10 Huile de tournesol; JAUNE D'OEUF past.  
(CH, plein air); vinaigre de table, sel 
comestible iodé; MOUTARDE; sucre.

Oeuf  
Moutarde

4.15


