
WIR KOCHEN VOR FREUDE
Mit hoher Qualität stellen wir für Sie vorge- 
fertigte Produkte her und sorgen damit für  
eine köstliche Erleichterung. Wir bieten  
Ihnen ein breites Sortiment an Convenience- 
Lösungen für 
– Bäckereigewerbe
–  Sandwich-, Salat- und  

Gemüseproduzenten
– Take-away-Gastronomie
– Retail
– Metzgereien 
und vielen weiteren Bereichen.

UNSERE EINZELPORTIONEN-STICKS 
Wir entwickeln Ihr Produkt und füllen es in  
Beutel, die Sie als Einzelportionen-Stick ab 
20g als Beipackprodukt einsetzen können.

IHRE MASSGESCHNEIDERTE LÖSUNG 
Dressings, Ketchup, Senf, BBQ-Saucen oder 
Marinaden – ob Ihre Füllgutentwicklung  
kundenspezifisch erfolgt oder aus unserem 
Standard gewählt wird, wir produzieren,  
was Sie brauchen:
– 20-g- bis 80-g-Einzelportionen-Sticks 
–  Konsistenzen von flüssig bis zähflüssig (viskos) 

Wie auch immer Sie Ihre Convenience-Lösung 
wünschen – kalt oder heiss hergestellte  
Produkte, gekühlt, ungekühlt oder tief-
kühlstabil: Wir können Ihnen das Passende 
bieten.

UNSERE KOMPETENZ: ABFÜLLUNG IN BEUTEL

Einzelportionen-Stick als Beipackprodukt

IHR ANSPRECHPARTNER 
Florian Wohler ist Ihr Kontakt für Ihre  
Projekte im Convenience-Bereich. 

Sie erreichen ihn unter der Telefonnummer 
+41 56 485 93 65 oder per E-Mail an  
florian.wohler@pacovis.ch

Auf der Rückseite finden Sie  
alle Basisdaten zur Entwicklung 
und Umsetzung von Produkten, 
abgepackt in Beutel als Einzel-
portionen-Stick.

Ihr Füllgut, passend verpackt.
Fordern Sie uns heraus!  
Wir beraten Sie mit Leidenschaft 
und Begeisterung für Qualität.



EINZELPORTIONEN-STICK

Material Verbundfolie aus PET/PE-EVOH, tiefkühlstabil

Auszeichnung Eindruck Auf Vorder- und Rückseite direkt bei der Abfüllung inkl. Logo in schwarz und weiss möglich

Gestaltung Individuell nach Kunden- und Gesetzesvorgaben

Breite 50 mm (25 mm sind auf Anfrage möglich)

Länge 110 – 180 mm

Gewicht  20 –  80 g

Faustregel zur Längen- und 
Gewichtsberechnung

Bei 50 mm Breite ergeben sich folgende Gewichtsangaben und Längen: 
30 g = 130 mm 
40 g = 140 mm
50 g = 150 mm
etc.  
Diese Angaben sind als Richtwerte zu verstehen.

Sekundärgebinde Lose in Grossgebinden oder 
verpackt in Kartons (Stückzahl abhängig von der Stickgrösse) 

FÜLLGUT

Produktart Dressings, Marinaden, Ketchup, Senf, Mayonnaise, BBQ-Saucen, Dip-Saucen

Konsistenz Flüssig bis zähflüssig (viskos)

Mengen Produktion und Abfüllmenge von mindestens 120 kg/Chargenproduktion

Stückung Bis auf Stufe Tartare-Sauce = Stückigkeit ~ 3×3 mm

Abfüllung Kalt- und Heissabfüllungen

MHD 3 bis 6 Monate, je nach Produktart gekühlt oder ungekühlt

Vorlaufzeit Produktion 7 bis 10 Arbeitstage (gilt nur für bestehende Produkte)

BESCHAFFUNG UND GESTALTUNG 
DER VERBUNDFOLIE

Jahresmengen Gestaltung Beschaffungszeit Auszeichnung

schwarz weiss

Transparent An Produktionscharge  
gebunden

Lagerware neutral  
Gestaltung durch Pacovis

Sofort verfügbar x x  
empfiehlt 
sich nur bei 
dunklen 
Inhalten

Teilweise bedruckt ~ 120 000 St. Gestaltung durch Kunde 6 bis 8 Wochen x x

Ganz bedruckt ~ 150 000 St. Gestaltung durch Kunde 8 Wochen x x

TECHNISCHE DATEN

Diese Informationen dienen als Richtwerte und Grundlage zur Erstellung Ihrer  
individuellen Lösung. Wir produzieren, was Sie brauchen. Fordern Sie uns heraus!
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