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Faites la joie de vos hôtes en leur servant 
dʼexquises spécialités automnales.

Lʼautomne du gibier – 
coloré et délicieux



Exquise cuisine  
automnale
Automne rime avec gibier – chevreuil, sanglier ou cerf, chou 

rouge, marrons et spätzli maison. Cet automne, réveillez les 

papilles de vos hôtes avec des classiques éprouvés et un 

nouveau festin pour le palais, comme la nouvelle marinade pour 

gibier aux airelles ou notre nouveau Wild Rub. Transformez les 

morceaux de viande et de rôti de gibier, de porc et de bœuf en 

de véritables envolées gustatives. Vos clients ne tariront pas 

dé̓loges sur cette expérience gustative.

Marinades et sauces

Mélanges dʼépices et dʼingrédients pour la préparation de marinades froides pour un délicieux civet de gibier ou un rôti 
mariné relevé à souhait. Parfaitement assortis: nos fonds de sauces qui conviennent aux produits pasteurisés ou stérilisés.

Désignation Contenu Condition-
nement

 N° da̓rt. Ingrédients Allergènes et  
numéros E soumis  
à déclaration

Préparation pour la réalisation de rôti de boeuf mariné

Mélange braisé à lʼaigre
Description: Mélange sec pour la Préparation de  rôti de 
boeuf mariné, avec du vinaigre sec, du genièvre, du 
laurier et des oignons.
Dosage: 50 – 70 g/l eau

1 kg Sachet F612.1 Préparation de vinaigre sec (cont. régula-
teur dʼacidité: E 262, E 331; acidifiant:  
E 330, E 575); épices (cont. MOUTARDE); 
sel comestible iodé; saccharose; condi-
ment.

moutarde
E 262
E 330
E 332
E 575

Préparation pour mariner

Mélange gibier complet
Description: Mélange sec pour la préparation dʼune 
marinade, avec du vinaigre sec, du genièvre, du cumin 
et de l ʼarôme de champignon. 
Dosage: 15 g/kg viande

1 kg Sachet 10538.1 Sel comestible iodé; sirop de glucose; 
extrait de levure; régulateur dʼacidité:  
E 262; acidifant: E 330; stabilisant: E 500; 
arôme; extrait dʼépices.

E 262
E 300
E 500

Préparation dʼépices pour mariner à sec

Wild Rub� NEW

Description: Condiment typique de la forêt pour mariner 
à sec avec du vin rouge, du laurier et du genièvre. 
Dosage: 25 g/kg viande

1 kg Sachet 27304.1 Sel comestible; épices; sucre dʼérable; 
arôme vin rouge.

Sauce en poudre

Sauce basis brune
Description: sauce au goût prononcé de viande, robe 
sombre, rehaussée dʼoignon et de poireau. Idéale en 
sauce classique pour les plats de viande et les plats 
cuits à l ʼétuvée ou comme base pour les créations per-
sonnelles. 
Dosage: 110 g/kg eau froide

1 kg Sachet 26517.1 Amidon de maïs mod.; épices; saccharose; 
sucre de caramel; sel comestible iodé; 
extrait de levure; condiment; arôme 
naturel.

E 1442

Sauce en poudre

Sauce basis foncé
Description: sauce en poudre pour la préparation de 
sauces foncées comme les sauces au poivre sauvage, 
au goût de poireau, dʼoignon et dʼherbes aromatiques. 
Dosage: 100 g/l eau froide

1 kg Sachet 26518.1 Amidon de maîs mod.; colorant: E 150c; 
épices; sel comestible iodé; arôme nat.; 
saccharose; huile de colza; extrait de 
levure; condiment; poudre de cacao.

E 1442
E 150c

Sauce en poudre

Sauce basis claire
Description: sauce au goût intense, robe claire, aux 
notes de crème. Idéale en sauce classique pour les plats 
de viande et les plats cuits à l ʼétuvée ou comme base 
pour les créations personnelles. 
Dosage: 110 g/kg eau froide

1 kg Sachet 26516.1 Amidon de maîs modifié; CRÈME EN 
POUDRE 25 %; sel comestible iodé; 
épices; extrait de levure; bolets; arômes 
nat.; saccharose; condiment.

lait
E 1442

Sauce en poudre

Sauce basis tomates
Description: sauce légèrement liée, sans glutamate, 
aux tomates, à l ʼail et à l ʼoignon. Base idéale pour les 
préparations maison de sauce bolognaise. 
Dosage: 130 g/kg eau froide

1 kg Sachet 26519.1 Tomates 54 %; amidon de maîs mod.; sel 
comestible iodé; saccharose; condiment; 
épices.

E 1442



Marinades

Marinades à lʼhuile Sensia délicatement piquantes ou fruitées, pour les préparations de gibier mariné à faire sauter à la 
minute. Ou laissez-vous tenter par nos Marisauces – le mariage aromatique entre marinade et base de sauce pour les plats 
mijotés automnaux prêts à cuire comme lʼémincé ou le ragoût.

Désignation Contenu Condition-
nement

 N° da̓rt. Ingrédients Allergènes et 
numéros E soumis  
à déclaration

Marinade à lʼhuile de colza suisse

Marinade de pomme Sensia
Description: Une marinade à la fraîcheur fruitée, avec du 
jus de pomme et de cidre suisses. Sʼharmonise parfaite-
ment avec la viande de porc, le poisson ou la volaille.
Dosage: 80 – 100 g/kg viande; Masser la viande avec 
10 % de jus de pomme à l’avance

2,5 kg Seau 21706.2,5 Huiles végétales (colza [CH], colza compl. 
hydrogénée [CH]); cidre de pomme 20 % 
(jus de pomme à base de concentré, cont. 
antioxydant: DISULFITE DE POTASSIUM); 
sel comestible iodé; jus de pomme 10 %; 
épices; vinaigre de cidre de pommes 5 %; 
condiment; dextrose; arome naturel 
(pomme) 1 %; extraits dʼépices.

SO2/soufre

Marinade à lʼhuile de colza suisse

Marinade à la poire Sensia
Description: Marinade douce et fruitée aux poires 
séchées et à l ʼeau-de-vie. SʼHarmonise parfaitement 
avec les viandes rouges telles que le gibier, le boeuf ou 
l ʼagneau.
Dosage: 80 – 100 g/kg viande 

2,5 kg Seau 16283.2,5 Huiles végétales (colza [CH], colza compl. 
hydrogénée [CH]); préparation de poire 
30 % (poires 54 %, saccharose, dextrose, 
farine de maïs, épices, épaississant:  
E 410, conservateur: E 202, acidifiant:  
E 330, eau); sel comestible iodé; épices; 
eau-de-vie 2 % (40 % vol.); sucre cara-
mel; arôme; extrait dʼépices.

E 202
E 330
E 410

Marinade à lʼhuile de colza suisse

Marinade de gibier aux airelles� NEW

Description: Marinade pour gibier aux airelles. 
Sʼharmonise le mieux avec le gibier et les viandes 
noires. 
Dosage: 80 – 100 g/kg viande

2,5 kg Seau 27413.2,5 Huiles végétales (colza [CH], colza compl. 
hydrogénée [CH]); sel comestible iodé; 
préparation dʼairelles rouges 18 % 
(airelles rouges 53 %, sucre, sirop de 
glucose); épices; vinaigre de cidre; jus de 
pomme concentré; arôme naturel; 
extraits dʼépices.

Préparation de la sauce (colza suisse)

Marisauce forestière
Description: marinade au savoureux goût de rôti. 
Sʼharmonise parfaitement avec les viandes rouges. 
Dosage: 160 g/kg viande ou légumes

2,5 kg Seau 17105.2,5 Huiles végétales (colza [CH], colza compl. 
hydrogénée [CH]); amidon de pomme de 
terre; sel comestible iodé; épices; amidon 
de riz; condiment; arôme nat.; épaissis-
sant: E 412, E 415; extrait dʼépices.

E 412
E 415

Marinade liée

Maricrème® champignons de forêt
Description: savoureuse marinade rustique aux 
champignons, à la tomate et au vin rouge. Idéale pour 
les poêlées de gibier, de porc, de bœuf et de volaille. 
Dosage: 100 g/kg viande

2,5 kg Seau 8642.2,5 Eau; huile de tournesol; sel comestible 
iodé; vinaigre de table; pâte de tomates; 
vin rouge (12 % vol.); saccharose; cham-
pignons mixtes 3 %; épices; arôme de 
champignon 0.5 %; conservateur: E 202; 
épaississant: E 415; sucre de caramel; jus 
de citron concentré; extrait dʼépices.

SO2/sulfite
E 202
E 415

Marinade liée

Maricrème® hubertus
Description: Marinade corsée et savoureuse avec des 
champignons, des oignons et des herbes. Convient le 
mieux pour les poêlées de gibier, de porc, de bœuf et 
de volaille. 
Dosage: 100 g/kg viande

2 kg Seau 14082.2 Eau; huile de tournesol; sel comestible 
iodé; champignons 8.4 % (Shiitake, bolet 
jaune, cèpe, champignon de Paris, pleu-
rote); épices; condiment; saccharose; 
vinaigre de table; arôme; jus de citron 
concentré; extrait dʼépice; épaississant:  
E 415;  conservateur: E 202.

E 202
E 415

Spätzli fixe

Avec ce mélange complet prêt à lʼemploi, réalisez en  
un tournemain de délicieux spätzli ou knöpfli pour votre 
comptoir chaud ou votre offre traiteur.

Désignation Contenu Conditi-
onnement

 N° da̓rt. Ingrédients Allergènes et 
numéros E soumis  
à déclaration

Mélange sec pour spätzli

Spätzli fixe
Description: Mélange sec pour la production de spätzli 
ou de knöpfle. 
Dosage: 1 kg/l eau

1 kg Sachet 27353.1 Farine de BLÉ; gluten de BLÉ; poudre de 
JAUNE DʼOEUF (Elevage au sol); sel 
comestible iodé; épices.

gluten

Un véritable jeu dʼenfant!
Mélangez 500 g de Spätzli Fix avec 500 g 
d’eau de manière homogène dans un 
cutter ou un pétrin – c’est prêt! Voilà votre 
pâte prête à l’emploi pour la prochaine 
journée de vente intensive avec les clients!

!
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Lʼemballage assorti

Outre les épices, notre assortiment comprend 
également le̓mballage adéquat pour vos plats  
de gibier. Demandez à votre conseiller de vous 
renseigner au sujet de nos sachets rapides, de nos 
boîtes et de nos bidons pour civet.

Pacovis SA 

Grabenmattenstrasse 19 

CH-5608 Stetten 

t  +41 56 485 93 93 

f  +41 56 485 93 00 

verkauf@pacovis.ch 

pacovis.ch

Pacovis Deutschland GmbH 

Hasenbergsteige 14 

D-70178 Stuttgart 

t  +49 7123 38004 21 

f  +49 7123 38004 29 

mail@pacovis.de 

pacovis.de

Pacovis food solutions  

Österreich GmbH & Co KG 

Zum Wiesfeld 11 

A-2000 Stockerau 

t  +43 1 270 16 20-31 

f  +43 1 270 79 07-51 

info@pacovis-food.at 

pacovis.at

Découvrez nos catalogues alimentation!

Les articles standard figurant dans ces catalogues 
sont disponibles en stock, livrables chez vous du jour 
au lendemain. Tous les ouvrages de référence 
contiennent la déclaration des articles spécifiques. 
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MARINADE BORNEO SENSIA BOUILLON À L'ARÔME DE POULE CHAPELURE AUX HERBES GARAM  

MASALA RUSK MEDIUM GRANULÉ SAUCE TARTARE MARINADE BRANDY SENSIA FARINE  

À PANADE D'OR PANIERFIX DÉCOR RUSK SUPERFINE CHAPELURE PARMESAN FARINE À PANADE  

ASSAISONNÉE OG SG TANDOORI MASALA SG MÉLANGE AUX HERBES ITALIE CHAPELURE HAWAII  

SANS GLUTEN GRANESSO BURGER AUX BLÉ VERT MARINADE CURRY SENSIA BIO CHAPELURE CLAIRE

CHAPELURE INDUSTRIELLE CURRY THAI PIQUANT FARINE À PANADE ASSAISONNÉE SG PANIERFIX  

NATURE MARINADE CURRY-SÉSAME SENSIA CHAPELURE TOMATES & ORIGAN SG CONDIMENT  

POUR SALADE PIZZA MIX MÉLANGE DÉCOR ORIENTAL CHAPELURE CLAIRE MARINADE FRESH  

LEMON SENSIA MÉLANGE DE GRAINES MÉLANGE DE LÉGUMES GYROS MARINADE À VOLAILLE SENSIA

MARINADE AU POIVRE VERT SENSIA CHAPELURE ASIE SANS GLUTEN FARMERROLLE MARINADE  

GYROS SENSIA MÉLANGE DE LÉGUMES MARINADE HOT SENSIA 7 HERBES-MIX MARINADE BOURGUIG-

NONNE SENSIA CHAPELURE FINE ROSE MARINADE À L'ORANGE SENSIA ERBOMIX MARINADE AU 

POIVRE SENSIA CONDIMENT VIANDE HACHÉE SG MÉLANGE D'ÉPICES GRILL GRILL MIX MARINADE 

PROVENCALE SENSIA BOUILLON À L'ARÔME DE VIANDE CONDIMENT EN POUDRE NATURELLE

MÉLANGE DÉCOR MEXICAIN PACO MIX MARINADE RED CURRY SENSIA CONDIMENT DE LÉGUMES  

SUPPLÉTIF MÉLANGE DE LÉGUMES MARINADE RUSTICO SENSIA PANIERFIX ROUGE CONDIMENT EN 

POUDRE FARINE À PANADE SG SEL MARIN AUX HERBES MARINADE SATAY SENSIA MÉLANGE  

D'ÉPICES VEAU CHAPELURE CITRON SG MÉLANGE D'ÉPICES POISSON MARINADE À LA MOUTARDE 

SENSIA CHAPELURE CLAIRE BONVITA SG MÉLANGE POUR VOLAILLE MARINADE SOJA-MIEL SENSIA

CHAPELURE FINE JAUNE SAUCE POUR GIBIER MÉLANGE D'ÉPICES HOT MARINADE SPARE RIBS SENSIA

BOUILLON DE LÉGUMES STREUMIX SG MARINADE THYM-CITRON SENSIA MÉLANGE D'ÉPICES GRILL SG

MARINADE WHISKY SENSIA MARINADE DE POIVRE AU CITRON SENSIA PACO DIPCOMBI TOMATES-

CURRY MARINADE DUKKA SENSIA PACOGLUT MARINADE KATALANIA SENSIA GRANESSO  

BURGER À L'ÉPEAUTRE PACO VIGNERON SG CHAPELURE CORNFLAKES & AMANDES MARINADE  

ORANGE-VANILLE SENSIA SAUCE À LA CRÈME PACO SAUCE BOLOGNESE SG AFRICAN SPICE

MÉLANGE DÉCOR VERT MARINADE PEMBA SENSIA ENROBAGE PARISIEN À BASE D'OEUFS

CHAPELURE CORNFLAKES FINE PACO JAMBONNEAU MARINADE TELLICHERRY SENSIA MÉLANGE 

DÉCOR CHASSEUR BIO MARINADE CURRY CHAPELURE SANS GLUTEN BEIGE CROQUER FIXE

MÉLANGE D'ÉPICES CHILI BIO MARINADE GRILL CHAPELURE ASIE SANS GLUTEN SAUCE PICCATA

SUCRE D'ÉPICES FARINE À PANADE SANS BLÉ BIO MARINADE À L'AIL PANADE ESCALOPE PARISIENNE

BIO MARINADE PROVENÇALE MÉLANGE AUX HERBES DE PROVENCE BIO MARINADE AU POIVRE

MARICRÈME BARBECUE MARICRÈME À LA BIERE SUCRE VANILLINÉ MARICRÈME CABALLOSMARINA-

DE BORNEO SENSIA BOUILLON À L'ARÔME DE POULE CHAPELURE AUX HERBES GARAM  

MASALA RUSK MEDIUM GRANULÉ SAUCE TARTARE MARINADE BRANDY SENSIA FARINE  

À PANADE D'OR PANIERFIX DÉCOR RUSK SUPERFINE CHAPELURE PARMESAN FARINE À PANADE  

ASSAISONNÉE OG SG TANDOORI MASALA SG MÉLANGE AUX HERBES ITALIE CHAPELURE HAWAII  

SANS GLUTEN GRANESSO BURGER AUX BLÉ VERT MARINADE CURRY SENSIA BIO CHAPELURE CLAIRE

CHAPELURE INDUSTRIELLE CURRY THAI PIQUANT FARINE À PANADE ASSAISONNÉE SG PANIERFIX  

NATURE MARINADE CURRY-SÉSAME SENSIA CHAPELURE TOMATES & ORIGAN SG CONDIMENT  

POUR SALADE PIZZA MIX MÉLANGE DÉCOR ORIENTAL CHAPELURE CLAIRE MARINADE FRESH  

LEMON SENSIA MÉLANGE DE GRAINES MÉLANGE DE LÉGUMES GYROS MARINADE À VOLAILLE SENSIA

MÉLANGE DÉCOR MEXICAIN PACO MIX MARINADE RED CURRY SENSIA CONDIMENT DE LÉGUMES  

SUPPLÉTIF MÉLANGE DE LÉGUMES MARINADE RUSTICO SENSIA PANIERFIX ROUGE CONDIMENT EN 

POUDRE FARINE À PANADE SG SEL MARIN AUX HERBES MARINADE SATAY SENSIA MÉLANGE  

D'ÉPICES VEAU CHAPELURE CITRON SG MÉLANGE D'ÉPICES POISSON MARINADE À LA MOUTARDE 

SENSIA CHAPELURE CLAIRE BONVITA SG MÉLANGE POUR VOLAILLE MARINADE SOJA-MIEL SENSIA

CHAPELURE FINE JAUNE SAUCE POUR GIBIER MÉLANGE D'ÉPICES HOT MARINADE SPARE RIBS SENSIA

BOUILLON DE LÉGUMES STREUMIX SG MARINADE THYM-CITRON SENSIA MÉLANGE D'ÉPICES GRILL SG

MARINADE WHISKY SENSIA MARINADE DE POIVRE AU CITRON SENSIA PACO DIPCOMBI TOMATES-

CURRY MARINADE DUKKA SENSIA PACOGLUT MARINADE KATALANIA SENSIA GRANESSO  

BURGER À L'ÉPEAUTRE PACO VIGNERON SG CHAPELURE CORNFLAKES & AMANDES MARINADE  

ORANGE-VANILLE SENSIA SAUCE À LA CRÈME PACO SAUCE BOLOGNESE SG AFRICAN SPICE

MÉLANGE DÉCOR VERT MARINADE PEMBA SENSIA ENROBAGE PARISIEN À BASE D'OEUFS

CHAPELURE CORNFLAKES FINE PACO JAMBONNEAU MARINADE TELLICHERRY SENSIA MÉLANGE
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Disponible unique-
ment en Suisse!


